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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

PROGRAMA ARTICULACIÓN LA EDUCACIÓN MEDIA 

ANEXO 1 – EVIDENCIAS  

 

Contratista: Camilo Andrés Eslava Cortés  

Número de contrato:  No. CO1.PCCNTR.5772028  

Periodo:  16 de febrero al 15 de marzo de 2024. 

Supervisor de contrato: HECTOR HERNAN LOPEZ MENDEZ  

 

A continuación, se evidencian las actividades desarrolladas durante el mes de febrero 

de 2024: 

 

OBLIGACION # 1: Impartir formación a aprendices en el programa de formación presencial y 

con el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad según el procedimiento de ejecución 

de la formación. 

 

Actividad: Se realizaron sesiones de formación profesional integral y de acompañamiento de 
los siguientes programas de formación, haciendo uso de las plataformas como Sofía plus y 
Territorium. 
 
Ficha:  2713168 
Fase: Ejecución 
Programa: Técnico en COCINA  
Institución Educativa: IE Rosa Zarate de Peña 
Competencia: Preparar Alimentos de acuerdo con solicitud del cliente. 
Resultado de aprendizaje: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias primas de 
acuerdo con técnicas, parámetros de producción y calidad. 
 
Fecha:  jueves 22-29 de febrero 7-14 de marzo   
 
Evidencia Fotográfica:   
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Ficha:  2713165 
Fase: Ejecución 
Programa: Técnico en COCINA  
Institución Educativa: IE Nuestra Señora del palmar  
Competencia: Preparar Alimentos de acuerdo con solicitud del cliente. 
Resultado de aprendizaje: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias primas de 
acuerdo con técnicas, parámetros de producción y calidad. 
Fecha:  martes 20-27 de febrero 5-12  
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OBLIGACION # 2: Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo 

curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas y/o 

redes tecnológicas, para garantizar integralidad en la formulación de proyectos formativos, 

la elaboración de planeaciones pedagógicas, el instrumento de evaluación, material de 

apoyo, y demás ítems necesarios para la planeación y ejecución de la formación profesional 

integral de acuerdo con los lineamientos institucionales. 

 

Actividad: Se participó en los encuentros programados por la Coordinación Académica. 
Fecha: 5 de marzo  
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3 C. Participar en la programación y ejecución del proceso de inducción de aprendices 
de formación titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de acuerdo con 
lineamientos institucionales y necesidades del Centro. 
 
 
Programa: Técnico en servicio de restaurante y bar   
Institución Educativa: IE Nuestra señora del palmar  
Competencia: INDUCCION  
 
Fecha:  miércoles 6, 13, 20 de marzo 
 

 
Programa: Técnico en servicio de restaurante y bar   
Institución Educativa: IE Rosa Zarate de Peña 
Competencia: INDUCCION  
 
Fecha:  jueves 7, 14, 21 de marzo 

  
Programa: Técnico en cocina  
Institución Educativa: IE La Buitrera  
Competencia: INDUCCION  
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Fecha:  miércoles 6, 13, 20 de marzo 
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DIANA MARCELA IRIARTE OSORIO

MARIA ISABELLA GAITAN GONZALEZ

KEITH SOFIA BENAVIDES RESTREPO

NATALY VALDES ECHEVERRY

ELIANA MELISSA POSSO SOLARTE

LAURA VALENCIA LOPEZ

LUNA ESTUPIÑAN NOGUERA

NIKOL CALERO MOSQUERA

TANIA CAICEDO MENESES

VALERIA LOPEZ GARCIA

MARIANA ORDOÑEZ MORENO

DAYANNA CRUZ VARGAS

THALIANA VALENTINA PABON RIVERA

NICOLE DANIELA COBO BELTRAN

SOFIA GARCIA MILLAN

SARAY CAMILA GRUESO VIVEROS

WANDA JERARDIN SANCHEZ SALCEDO

HELLEN TATIANA ERAZO CEBALLOS

HELLEN NICOL RIASCOS ARROYO

ISABEL CRISTINA GIL CIFUENTES

KAREN MELISA CEBALLOS GRUESO

ANA VIRGINIA GARCIA SAAVEDRA

DORELVY ESTEFANIA MORAN ARIAS

ISABELLA BANGUERO SANDOVAL

ISABELLA VALENCIA PUPIALES

EMILY JULIETH TORRES CHALA

ESTEFANY BALAGUERA GOMEZ

LESLY VANESSA VALENCIA MOSQUERA

MARIANA ÑAÑES AGUILAR

TIFFANY TAMARA VELASCO DONNEYS

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA 

FECHA DE ELABORACION: 29/02/2024

PROGRAMA: Tecnico en cocina 

N° FICHA: 2713167

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en 

Cumple con las 

Cumple con las 

FECHA INICIO ETAPA PRODUCTIVA: 01/07/2023

FECHA DE FINALIZACION ETAPA PRODUCTIVA: 30/11/2024

Nombres y apellidos del aprendiz Actividad Avance de cumplimiento 

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: EJECUCIÓN 

INSTITUCIÓN EDUCATIVA NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 
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REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA 

FECHA DE ELABORACION: 29/02/2024

PROGRAMA: Tecnico en cocina 

N° FICHA: 2713168

BRANDON NAY MANZANO PEREZ

CATALINA GRANDA ARIAS

ERIK JOHAN MENESES QUINSYAS

JENSEN HERNANDO PORTILLO CAICEDO

JOHAN CAMILO SANDOVAL ACOSTA

JUAN ESTEBAN ARANDA MUÑOZ

JUAN FELIPE LONDOÑO ERAZO

JUAN JOSE MONA ORTIZ

KAREN CAMILA BRAVO CERON

KEVIN ALEXIS HOYOS HURTADO

MARIA FERNANDA LONDOÑO ERAZO

MARIANA PEREZ SANCHEZ

MAYERLI ALEXANDRA BAHOS ESPAÑA

FECHA INICIO ETAPA PRODUCTIVA: 01/07/2023

FECHA DE FINALIZACION ETAPA PRODUCTIVA: 30/11/2024

Nombres y apellidos del aprendiz Actividad Avance de cumplimiento 

INSTRUCTOR: CAMILO ESLAVA

FASE DEL PROYECTO: EJECUCIÓN 

INSTITUCIÓN EDUCATIVA ROSA ZARATE DE PEÑA

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 

efectuar operaciones de limpieza y  desinfección en ambientes de producción de alimentos teniendo en cuenta programa, procedimientosCumple con las actividades propuestas en el formato 023 NICOLAS FERNANADO RENJIFO CHICANGANA

SANTIAGO RUANO NOGUERA

SARA NICOL MORENO MUÑOZ

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las efectuar operaciones de 

limpieza y  desinfección en Cumple con las 

SARASOFIA FAJARDO POTES

SOFIA ORTIZ GAVIRIA

TANIA LIZETH DE LA CRUZ AYALA



9 

 

 

 
 
 

 
OBLIGACION # 14. Las demás necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual. 

 

Actividad: Apoyo a coordinación en recepción de documentos de apertura de fichas y 

documentación de los aspirantes para posterior apertura de fichas. 

 

Se relaciona el registro fotográfico de la actividad: 

 


